FIRST

Forest

60-Eigelb-Ravioli, Steinpilze,
.Genussbunker”-Pecorino,
knuspriger Speck,
Petersilienessenz

22,00 €

TerraMadre

Tagliolini aus Einkorn-Dinkel,

Pfifferlinge, Mangold, Alta-Badia-Kdse

in Ol eingelegte Kirschtomaten,
Petersilienessenz

18,00 €

L‘incontro

60-Eigelb-Ravioli, Burrata aus
Apulien und Basilikum, Zitrone,
Kirschtomaten, Tatar vom roten
Thunfisch, geréstete Mandeln

20,00 €

Alpin Ramen

Sudtiroler Rinderbrihe, Tagliolini
aus Einkorn-Dinkel, geschmortes
Rindfleisch, pochiertes Ei,
saisonales GemiUse

18,00 €

Origini

Rote-Bete-Ravioli, Topinambur,
Parmigiano Reggiano DOP,
gerducherter Lachsforellenspeck
aus dem Passeiertal, gerostete
Haselnlsse, Schnittlauch

19,00 €

1

MAIN

Bio Beef 4

Ribeye Sudtirol Dry Aged,

300g | Qualitat Alpenbraun
Kartoffeln, Wurzelgemiise, Shiitake-

Pilze
42,00 €

Divino &

Hirschfilet mit aromatisiertem
Kakao, Mandeln, Knollensellerie,
Wurzelgemise, Pfifferlinge,
Mangold

35,00 €

Fondue &

Hausgemachte Kalbswurst,
Gorgonzola-Fondue, Polenta mit
Pfifferlingen, Spinatbdllchen,
Bratkartoffeln, Weikohl

29,00 €

Sapori d‘infanzia
Gerostete Aubergine,
getrocknete Tomate,
Biffelmozzarella, gerdstete
Haselnisse, Basilikumessenz
19,00 €

Prestige 4

Kalbs-Short Ribs aus Sudtirol,
geschmorter Wirsing, Shiitake-
Pilze, Bratkartoffeln, Kalbsjus,
Paprikamayonnaise

31,00 €

LATRADIZIUN

Canci blanc

Ravioli mit Ricotta und Spinat,
Butter, Parmigiano Reggiano
DOP, Schnittlauch

17,00 €

Cerf

Dinkel-Tagliolini mit

Hirschragout, rote Johannisbeeren,
Alta-Badia-Kase

19,00 €

Balotes
Spinat-Semmelknédel mit
Bergkdse, Butter, Krautsalat
16,00 €

Gulasch

Geschmortes Sudtiroler
Rindfleisch, Speckknddel mit
Sudtiroler Speck g.g.A.,
Schnittlauch

22,00 €

Schnitzel

Kalbsschnitzel am Knochen mit
Krduterpanade, Bratkartoffeln,
Preiselbeeren

35,00 €

- Einfachheit und Geschmack-

Mein Mantra, um Tradition mit neuem kulinarischem Bewusstsein zu vereinen.
In unseren Gerichten treffen alpine Aromen auf die des Mittelmeers, die typische Kiiche wird mit internationalen

Einfliissen angereichert und die Natur findet gemeinsam mit Kultur ihren Platz auf dem Teller.

Wir verwenden lokale Produkte und stellen alles selbst her, auch die frische Pasta. Das ist fur mich die Basis einer
guten, gesunden Kuche.

vegetarisch

laktosefrei

glutenfrei

& BBQGril



STARTER

Natur Pur

Bio-Beef-Tatar, Taggiasca-Oliven, in Ol
eingelegte Artischockenherzen, Burrata,
stiBer Senf, Schnittlauch, knuspriges
Dinkelbrot

24,00 €

Tonnaus

Kalbscarpaccio, marinierte Gurke, Kapern,
Thunfischsauce und gerdstete Haselnisse,
griner Apfel

19,00 €

Lat de Munt

Hausgemachter Ziegenfrischkdse vom
Hof Corcella (lokal), Honig aus
Enneberg, Aprikose, gerdstete
Walnusse, wilde Rauke, knuspriges
Dinkelbrot

17,00 €

Mare

Sandwich mit gerduchertem
Lachsforellenspeck aus dem
Passeiertal, Almkdse, Zucchini-Chips,
Schnittlauchmayonnaise

18,00 €

Brain Food

Apfelcarpaccio, gerducherter Saibling
aus dem Passeiertal, Kefir, Walnisse,
Alta Badia-Kdse, Schnittlauch

17,00 €

- CHEF'S CHOICE -

We love sharing!

Neugierig auf unsere kreative Kiiche?
Ein Menl abseits der Karte, von unserem
Kichenchef personlich ausgewahlt.

Echte Zutaten, saisonal, lokal.
Handgemacht und ideal zum Teilen.

1Vorspeise, 2 warme Vorspeisen, 1 Dessert

48€

Verfligbar ab 2 Personen
Preise pro Person

BEILAGEN & SALATE

Ofenkartoffeln
mit alpinen Gewdirzen

9,00 €
®

Goldene Pommes frites
mit Krdutermayonnaise

7,00 €

Gegrilltes saisonales Gemiise
mit Bergkrautern
10,00 €

Light Salad

Blattsalate, knackige Karotten, Dattel-
Kirschtomaten und Grana Padano DOP-
Spdne

8,00 €

@O

Mountain bowl

Blattsalate, Quinoa, Bio-Ei von ,Dolomitis”,
Bio-Bergkdse, griner Apfel, knackige
Karotten, Preiselbeeren, gerostete
Kurbiskerne und Basilikum-Dressing

15,00 €

Gedeck pro Person 3,50 €
Brotkorb 2,50 €




DESSERT

Amour
Warmes Schokotértchen mit weichem Herz,
hausgemachtes Himbeereis
14,00 €

Cor de Marilo

Knusprige Tartlette, Joghurtcreme,
Aprikosen aus dem Vinschgau, frisches Basilikum,
Mandelcrumble, hausgemachtes Aprikosensorbet

14,00 €

L'Affogato
Black coffee, Zimt-Crumble,

hausgemachtes Bourbon-Vanilleeis aus Madagaskar
6,50 €

Legend

Traditioneller Schmarren,
Rosinen, Pinienkerne, Apfel- und Preiselbeerkompott,
hausgemachtes Vanille-, Orangen- und Zimteis

20,00 € (fuir zwei Personen)

Gusto Alpin
Auswahl an Kdsen aus den Dolomiten,

hausgemachte Mostarda, gerdstetes Dinkelbrot

16,00 €

- GOLES - -EIS -
Tagesdesserts aus der Bar, hausgemacht. Hausgemacht. Frage unser Team
Frage unser Team. nach den saisonalen Sorten
5-10 € 3€

vegetarisch laktosefrei glutenfrei
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